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Lody, lody dla ochtody!

Lody ” — autor P. Wyrebkiewicz — Luba

Kiedy upat jest na dworze,
co ochtodzi¢ Ciebie moze?
Lemoniada, soki, woda,
krétko trwa taka ochtoda.

Lody zimne, lody pyszne,

dla ochtody fantastyczne!

Rézne ksztatty lody maja,
wszystkim nam sie podobaja.

Ten okragty, ten podtuzny,
wyglad ich naprawde rézny.
W kubku, w rozku, na patyku,
lody form majg bez liku!

A'i smaki wyjatkowe:
Smietankowe, owocowe.
Kazdy znajdzie to, co chce,
nawet dziecko o tym wie!

Jest wanilia, czekolada.
Wszyscy jedzg, nikt nie gada!
Smerfne lody i mietowe,
bakaliowe, truskawkowe

W kubku, rozku, na patyku.
Lodozerco! Ale wybor!

Wez na lody mame, tate,
mozesz iS¢ tez z mtodszym bratem.
Zjadaj lody kolorowe,
sorbetowe i kremowe.

W dni stoneczne, w dni pogody,
Zjadaj lody dla ochtody!



Do przygotowania naszych kolorowych lodow potrzebne nam beda:

- brgzowa kartka na wafelek

- biata kartka z bloku technicznego
- klej

- nozyczki

- brgzowy mazak albo kredka

— pedzelek

- patyczki od lodow

— brokat

- barwniki (mogg by¢ farby lub starta kreda)
— miseczka i talerzyk

- sol

- maka

- woda




Na brgzowej kartce rysujemy ksztatt wafelka i wycinamy go

Nastepnie przyklejamy do biatej kartki




Nastepnie do miseczki wsypujemy w rownych proporcjach make i sol i dolewamy wode:
przyktadowo — tyzka maki, tyzka soli, tyzka wody

Mieszamy sktadniki do powstania jednolitej masy




Naszg mase przektadamy na talerzyk, dzielgc jg na tyle czesci ile kolorow chcemy
uzyskac
Dodajemy barwniki i mieszamy




Teraz naktadamy nasze ,lody” na kartke formujgc ksztatt gatki

Robimy tyle gatek ile chcemy




Nastepnie naktadamy brokat
Mozna to robic¢ pedzelkiem

Albo po postu posypaé




| nasze lody juz prawie gotowe




Uwaga!! Teraz konieczna jest pomoc osoby dorostej!!!!

Nasze lody wstawiamy do piekarnika na okoto 3 minuty (180 stopni termoobieg)
albo do mikrofaléwki na 30 sekund (moc 800W)

Sprawdzamy, zeby sie nie przypality &= \\\_/ ’ \/




| gotowe

UWAGA!! Nasze lody, pomimo ze wygladaja smakowicie,
to nie nadaja si¢ do jedzenia!!!




Mozna tez zrobi¢ wersje z lodem na patyku

Patyczek od loda przyklejamy do kartki, naktadamy naszg mase, formujemy ksztatt,
posypujemy brokatem i réwniez zapiekamy w piekarniku. Gotowe




