Skfadniki ciasta:

3 szklanki magki pszennej

3 sztuki — jajka (zé6ttka)

1/5 szklanki cukru

1 tyzka masta

11 %2 szklanki mleka

1 czubata tyzka drozdzy

1 ptaska tyzeczka soli.

1/3 tyzeczki olejku cytrynowego

Rozpus¢ drozdze w podgrzanym mleku, a nastepnie rozprowadz 1 tyzke
cukru i dwie tyzki magki. Rozmieszaj i pozostaw do wyrosniecia. Do maki
dodaj zo6ttka tarte z cukrem i solg, biatka ubite na piane i wyrosniety
rozczyn. Po lekkim zarobieniu ciasta dot6z roztopiony ttuszcz. Wyrabiaj do
catkowitego wchtoniecia ttuszczu. Przykryj ciasto i pozostaw do
wyrosniecia. Ciasto uformuj w watek i pokroj na ponad dwadziescia
kawatkéw. Raz jeszcze pozostaw do wyrosniecia. Smazyé w gorgcym
ttuszczu.



